
BATTUTA DI MANZO DI FASSONA PIEMONTESE “LA GRANDA“
PRESIDIO SLOW FOOD 1,3,6,8,9,10,12

Cetriolini, olive, capperi, scalogno e senape in grani

        GR 100

        GR 200

€15
€25

PATANEGRA EXTREMADURA   12     €18
60 MESI TAGLIATO A MACCHINA SERVITO CON LA GIARDINIERA 
DI MORGAN

CULACCIA DI PARMA 18 MESI SELEZIONE LA TORRE  €15
SERVITA CON I NOSTRI CARCIOFI CASTRAURE 
SOTT’OLIO E PECORINO SARDO  5,6,7,9,10

LA FOCACCIA CON CARPACCIO DI ANGUS AFFUMICATO €15
E BURRATINA  5,6,7,9,10,11

INSALATA DI GAMBERONI CON POMODORINO    €15
PAPAYA, E SALSA ALLA SENAPE AL ROSMARINO  2,5,6,7,8,10,12

LA PIOVRA SCOTTATA CON FAGIOLINI ALLA LIGURE   €15
4,5,7,9,14



FILETTO DI MANZO 250 gr. “Fattoria Terra Amica”  6,10   €24
servito con patate al rosmarino

CUBEROLL “Fattoria Terra Amica”  6,10     €22
servito con patate al rosmarino

COSTICINE D’AGNELLO* ALLA BRACE    7,9,10   €20                                                                     
 
LE NOSTRE COSTATE E FIORENTINE 
descritte dal personale di sala  6,10

TRANCIO DI RICCIOLA SCOTTATA      €20
servito con pomodoro cuore di bue alla pizzaiola   1,3,5,7,8,12,14

IL NOSTRO FRITTO DELL’ADRIATICO    €20
con verdurine di stagione  1,3,5,7,8,12,14

LE PROPOSTE DEL GIORNO SARANNO PRESENTATE 
DAL PERSONALE DI SALA.

LA PASTA AL POMODORO   €7
O RAGOUT

COTOLETTA DI POLLO         €10
CON PATATE FRITTE 

CHATEAUBRIAND (500GR) 2 persone

È un taglio di primissima scelta, nello specifico il cuore di un filetto di manzo del peso di circa 500-600 grammi). 
Essa, a discapito del nome, poggia sul quarto posteriore dell’animale e viene considerato il taglio più pregiato di carne bovina poiché 

si tratta di un muscolo che rimane totalmente a riposo conferendo così alla carne una tenerezza estrema.

6,10 €50

I CONTORNI
PATATE “LA CABRETTE”
AL ROSMARINO   6

FAGIOLI BORLOTTI
CON CIPOLLA DI TROPEA

POMODORO CUORE DI 
BUE, BASILICO ED ACETO 
BALSAMICO

€4

€4

€4

LA CARNE 




